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Nos Tapas-Mezzes
A partager

®Tzatziki de concombres
7

@ Houmous, avocat, grenade
8

®Duo de Fromages Méditerranéens
Manchego (Fromage de Brebis),
Féta grecque AOP

7,5
Olives Noires de Kalamata
A l'huile d’Olive
5
® Jambon Ibérique Espagnol & Filettuccio™®
*Charcuterie Italienne de Longe de porc
13

Formules Dé¢jeuner Express

Amuse-bouche + Plat du jour* + Café
18

Amuse-bouche + Plat du jour* + Café Gourmand
21

*Plat du jour annoncé
(ou voir ardoise)

Les prix sont exprimés en euro, service compris
La liste des allergénes est disponible sur demande

A

A la carte

Entrées

®n Gaspacho vert

Concombre, poivron vert, courgette, pomme

Poisson blanc Panko, tzatziki
1

@ Tomates d’antan,

feta & mozzarella

Huile d’olive, vinaigrette au miel
10

Plats

' Moules, Patas bravas
Creme & zaatar rouge 16,5
Créme, Zaatar & Chorizo 19,5
Sauce tomate-feta 18,5

@ Péche du moment
Orzo crémeux a I'aneth
Brocolis rétis, fromage blanc de chévre
215

@ Piéce du boucher
Sauce Oi non-PaPrika

Pressé de pommes de terre & l'ail & herbes,
Brocolis, créme de brocolis

23,5

@ Boulettes de beeuf, Orzo
Orzo citronné, créme de feta, flambées au Pastis
19,5

@ Salade grecque Nomada
Salade verte, tomates, concombres, feta,
halloumi frit, olives de Kalamata, noix,
vinaigrette miel & balsamique

18

SOnS G/Ufen il o

@ Recette entiérement faite maison ; ; W%




’2 Desserts m

@ Nid de kaddif, creme de pistache 8,5

@@ Panna cotta a la prune & hibiscus 9
Prune pochée, gel de prune

@@ Brioche perdue o5
Caramel au beurre salé, glace, fruits de saison

®mn Coupe glacée du moment 9
Topping, Chantilly Maison

@ Café ou Thé Gourmand 9

2 Gourmandises

ou
3 Gourmandises (+ 2 euros )

Boissons chaudes
Ristretto / Expresso 2,5
Double Expresso 3
Allongé 26

Cappuccino 3,5 5

Latte 4,5

Café Viennois 4,5 S
The 55 LE MIDI
golt au choix, sur demande
Thé Marocain 3
Irish/Italian/French Coffee 8,5

Alcools Digestifs

Whisky Arlett - Single Malt 45% 8

Whisky Arlett - Tourbé 43% 9

Rhum Tarasco - Vieux Rhum-Mexique (4ans) 40° 7
Rhum Bocatheva - Vieux Rhum-Panama (6ans) 45° 8
Rhum Ratu - Rhum épicé-Fidji (8ans) 35° 9
Liqueur Menthe Egiazki 18° 5

Limoncello 24,5° 5

Liqueur Yuzu 13° 6

Liqueur de Café 19° 6

Liqueur d’Amandes 23° 5

Liqueur de Noisettes 20° 5

Liqueur de Poire & Cognac 45° 5

Cognac VS Abké 40° 5

Calvados Sassy 40° 5

Liqueur de Piment Chipotle &

Liqueur Passion 18° 4

Vieille Prune ¢

Les prix sont exprimés en euro, service compris
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